
ROSÉ MALBEC 2022

L a  L i n d a  R o s é  d e  M a l b e c  é 
u m  r o s é  d e  a s p e c t o  p á l i d o  e 
b r i l h a n t e .  D e  a r o m a s  f r e s c o s 
e  e x p r e s s i v o s  q u e  l e m b r a m 
m o r a n g o s  e  c e r e j a s .  S e u  p a l a d a r 
é  f r a n c o ,  v i b r a n t e  e  c o m  g r a ç a . 
É  u m  v i n h o  v i v a z ,  d e  p a s s a g e m 
a m á v e l ,  c a r á t e r  f r u t a d o  b e m 
d e � n i d o  e  u m  a g r a d á v e l  � n a l 
d e  b o c a .  I d e a l  p a r a  s e r v i r 
c o m o  a p e r i t i v o .

VINHEDOS: Elaborado com uvas 
de vinhedos de uma média de 30 

anos, localizados em Luján de Cuyo, 
Mendoza, a 960 metros de altitude 

média.

VARIEDADE: Malbec 100%

POTENCIAL DE GUARDA: 1 ano

ENÓLOGOS: María Belén Rodriguez
 

DADOS DE ELABORAÇÃO:   
Colheita manual, seleção de cachos 

e desengace. O mosto tem uma 
maceração com sua pele de umas 

poucas horas na imprensa. Mais 
tarde, o mosto é separado das 

peles e colocado em um tanque 
de aço inoxidável onde fermenta a 

temperatura controlada de 18°C com 
leveduras selecionadas. Finalizada a 
fermentação alcoólica, permanece 

engarrafado.

SERVIÇO: Beber a uma temperatura 
de entre 8 e 12°C.

MARIDAGENS: Acompanha muito 
bem sushi rolls, carnes brancas na 

COMENTÁRIOS DO WINEMAKER: 
Os vinhos de La Linda transmitem 
frescor. As uvas provêm de vinhedos 
saudáveis e equilibrados, o que 
logo se traduz na vivacidade no 
vinho. La Linda é elaborado visando 
à precisão e nitidez na expressão 
frutada de cada variedade, o que 
conseguimos mediante uma colheita 

cuidada que potencia os aromas 
frescos e o caráter suculento do 
vinho. La Linda é uma coleção de 
vinhos fáceis de compreender e 
versáteis para acompanhar uma 
grande variedade de iguarias, 
preparações e, especialmente, 
experiências.

ANÁLISES BÁSICAS:

Álcool: 13,2° 
PH: 3,25
Acidez total: 6,15 g/l
Açúcar residual: 1,8 g/l

BEBER COM MODERAÇÃO. 
É PROIBIDA A VENDA A MENORES DE 18 ANOS.

www.lalinda.com /lalindavinos


