LA LINDA

Inspirada en los paisajes de Mendoza, los vinos de La Linda
transmiten frescura. Son elaborados buscando la precision y Py
nitidez frutal de cada variedad. Esto se consigue gracias a una @)@
cosecha temprana y a una vinificacion cuidada que busca
potenciar los aromas frescos y primarios del vino.

SWEET 2025

VARIEDAD: Variedades blancas aromadticas.

e WY .
= Kwﬁﬁ VINEDOS: Elaborado con uvas de vinedos de 30 anos
AT

ubicados en Maipu, Mendoza a 850 metros de altura
promedio.

DATOS DE ELABORACION: Las uvas se cosechan manual-
mente. Se realiza una seleccion de racimos y despalillado.
Tras el paso por la prensa el mosto va a tanques de acero

inoxidable donde decanta por 24 horas. Luego de su trasiego,
comienza la fermentacion con levaduras seleccionadas

bajo un estricto y minucioso control de temperatura.
Cuando se llega a tener el azucar residual que se desea

(alrededor de 60 gramos por litro) se interrumpe la fermen-
tacion alcoholica con frio. Finalizada la fermentacion

alcohadlica se filtra suavemente y se embotella.

POTENCIAL DE GUARDA: 1 ario.
ENOLOGA: Belén Rodriguez

NOTAS DE CATA: La Linda Sweet es un blanco dulce
natural, de color amarillo brillante con reflejos verdosos.
Aromas a anand, pera y durazno blanco, con sutiles notas
citricas. Refrescante y vibrante en boca, con buen equilibrio
entre dulzor y acidez. Ideal como aperitivo 0 para momen-
tos informales

SERVICIO: Entre 6°C y 8°C.

DATOS ANALITICOS
Alcohol: 9,7 %

PH: 315

Acidez total: 6,44 g/I
Azucar residual: 69,7 g/I

LUIGI BOSCA WINES
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