
VARIEDAD: Variedades blancas aromáticas.

VIÑEDOS: Elaborado con uvas de viñedos de 30 años 
ubicados en Maipú, Mendoza a 850 metros de altura
promedio. 

DATOS DE ELABORACIÓN: Las uvas se cosechan manual-
mente. Se realiza una selección de racimos y despalillado.
Tras el paso por la prensa el mosto va a tanques de acero
inoxidable donde decanta por 24 horas. Luego de su trasiego,
comienza la fermentación con levaduras seleccionadas
bajo un estricto y minucioso control de temperatura.
Cuando se llega a tener el azúcar residual que se desea
(alrededor de 60 gramos por litro) se interrumpe la fermen-
tación alcohólica con frio. Finalizada la fermentación
alcohólica se filtra suavemente y se embotella.

POTENCIAL DE GUARDA: 1 año.

ENÓLOGA: Belén Rodriguez

NOTAS DE CATA: La Linda Sweet es un blanco dulce
natural, de color amarillo brillante con reflejos verdosos.
Aromas a ananá, pera y durazno blanco, con sutiles notas
cítricas. Refrescante y vibrante en boca, con buen equilibrio
entre dulzor y acidez. Ideal como aperitivo o para momen-
tos informales

SERVICIO: Entre 6°C y 8°C.

DATOS ANALÍTICOS
Alcohol: 9,7 %
PH: 3,15
Acidez total: 6,44 g/l
Azúcar residual: 69,7 g/l  
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Inspirada en los paisajes de Mendoza, los vinos de La Linda 
transmiten frescura. Son elaborados buscando la precisión y 
nitidez frutal de cada variedad. Esto se consigue gracias a una 

potenciar los aromas frescos y primarios del vino.


